
Le BIO certifié dans nos 
vignes et dans la cave 

Après	  trois	  ans	  de	  conversion,	  nous	  avons	  vendangé	  
ce4e	   année	   nos	   premiers	   raisins	   cer6fiés	   BIO	   par	  
Ecocert.	   Après	   avoir	   abandonné	   des	   pra6ques	  
comme	  le	  désherbage	  chimique	  dans	  nos	  vignes	  il	  y	  
a	   plus	   d’une	   décennie	   déjà,	   nous	   nous	   sommes	  
orientés	   tout	   naturellement	   vers	   une	   ges6on	  
durable	   et	   responsable	   de	   nos	   terres	   et	   de	   notre	  
environnement.	  	  

Entre	   autres,	   nous	   avons	   opté	   en	   2010	   pour	  
l’installa6on	   du	   système	   VITIFIL	   ©	   pour	   le	  
traitement	  de	  nos	  eaux	  usées.	  Il	  s’agit	  d’un	  système	  
perme4ant	   de	   collecter,	   stocker	   et	   filtrer	   les	  
effluents	  vinicoles,	  puis	  de	  les	  valoriser.	  En	  effet,	  un	  
système	   de	   micro-‐irriga6on	   par	   gou4e	   à	   gou4e	   a	  
été	   prévu	   pour	   redistribuer	   l’eau	   traitée	   sur	   les	  
cultures	   avoisinantes	   des	   caves	   -‐	   oliviers,	   arbres	  
frui6ers…	   Il	   nous	   semblait	   donc	   évident	   «	  
d’officialiser	  »	  notre	  démarche	  par	  une	  demande	  de	  
cer6fica6on	  en	  agriculture	  biologique.	  	  

L’année	   2012	   sera	   donc	   un	   millésime	   important	  
pour	  nous,	  mais	  également	  pour	   la	  viniculture	  BIO.	  
En	   effet,	   le	   millésime	   2012	   sera	   le	   premier	   à	  
produire	   du	   véritable	   vin	   BIO.	   Jusqu’à	   là	  
uniquement	   «	   vin	   issu	   de	   raisins	   produits	   en	  
agriculture	   biologique	   »,	   l’applica6on	   ce4e	   année	  
de	   la	  réglementa*on	  européenne	  sur	   la	  vinifica*on	  
biologique	  en	  fera	  un	  produit	  en*èrement	  BIO,	  de	  la	  
vigne	  à	  la	  bouteille.	  	  

Au	   Domaine	   Santa	   Duc	   nous	   accueillons	   ceBe	  
nouvelle	   avec	   joie	   et	   quiétude.	   Car	   les	   pra*ques	  
interdites	  par	  ceBe	  réglementa*on,	  telle	  l’u*lisa*on	  
d’enzymes,	  ne	  faisaient	  pas	  par*e	  de	  nos	  habitudes	  
et	  les	  doses	  de	  sulfites	  plus	  faibles	  autorisées	   	  sur	  le	  
vins	  BIO	  ne	  sont	  pas	  aBeintes	  dans	  nos	  vins.	  	  

 Gigondas Prestige des 
Hautes Garrigues 2010 

Six	   mois	   après	   la	   mise	   en	   bouteille,	   revenons	   sur	   notre	  
Pres6ge	   des	   Hautes	   Garrigues	   et	   sur	   ce	   millésime	  
excep6onnel	   en	   Vallée	   du	   Rhône.	   Le	   nez	   semble	   discret,	  
mais	   entame	   rapidement	   une	   ascension	   en	   puissance	   et	  
richesse	   aroma6que.	   Beaucoup	   de	   fruits	   et	   d’herbes	  
sauvages,	   cerise	   et	   grio4e,	   myr6lles	   et	   fraises	   des	   bois,	  
laurier,	  romarin,	  révèlent	  la	  jeunesse	  du	  vin,	  tout	  comme	  les	  
notes	  de	  cacao,	  de	  tabac	  blond	  et	  de	  cannelle	  rappellent	  les	  
foudres	   en	   bois	   de	   chêne	   dans	   lesquels	   ce4e	   cuvée	   a	   été	  
élevé	   durant	   18	   mois.	   En	   bouche,	   minéralité	   et	   fraîcheur	  
dominent	   le	   gras	   et	   la	   puissance,	   créant	   un	   vin	   élégant	   et	  
féminin,	   qui	   présente	   néanmoins	   une	   structure	   tannique	  
non-‐négligéable.	   Le	   poivre	   se	   lie	   aux	   fruits,	   la	   fumée	   aux	  
herbes,	   la	  figue	  sèche	  et	   le	  citron	  confit	  donnent	  finesse	  et	  
profondeur	  aux	  flaveurs	  très	  persistantes.	  
Robert	   Parker	   décrit	   ce	   vin	   comme	   sensa6onnel!	   «	   Une	  
intensité	   extraordinaire,	   une	   sensa*on	  	  
"mul*dimensionnelle"	  en	  bouche	  et	  une	  finale	  qui	  dure	  plus	  
que	  40	  secondes.	  »	   	  	  

2012, une année de patience 
et de stratégie 

Une	   année	   vi6cole	   pleine	   d’épreuves	   pour	   la	   plupart	   des	  
régions	  vi6coles	  françaises.	  Après	  les	  gelées	  sévères	  du	  mois	  
de	   février,	   le	   débourrement	   des	   vignes	   était	   irrégulier	   en	  
vallée	   du	   Rhône.	   Néanmoins,	   grâce	   au	   printemps	   fer6le	  
alternant	   soleil	   et	   pluies,	   la	   végéta6on	   a	   vite	   ra4rapé	   tout	  
retard,	  la	  végéta6on	  a	  vite	  ra4rapé	  tout	  retard,	  garan6ssant	  
de	   très	   bonnes	   condi6ons	   pour	   le	   déroulement	   de	   la	  
floraison.	  Après	  un	  été	  chaud,	  voir	  assez	  sec	  au	  mois	  d’août,	  
nous	   avons	   débuté	   les	   vendanges	   le	   17	   septembre.	   De	  
belles	  maturités	   et	   une	   ges6on	   heureuse	   nous	   ont	   permis	  
de	  vendanger	  les	  Syrah	  et	  Cinsault,	  tout	  comme	  les	  parcelles	  
précoces	   de	   Grenache	   avant	   les	   orages	   de	   fin	   septembre.	  
Les	   parcelles	   tardives	   de	   Grenache	   et	   Mourvèdre	   ont	  
accueilli	   l’eau	   de	   pluie	   avec	   joie,	   perme4ant	   de	   finir	   la	  
matura6on	   avec	   sérénité.	   Les	   raisins	   présentent	   de	   jolis	  
équilibres	   entre	   sucre	   et	   acidité,	   prome4ant	   des	   vins	  
généreux	  et	  croquants,	  avec	  des	  taux	  d’alcool	  autour	  de	  14%	  
vol.	  et	  des	  valeurs	  de	  pH	  compris	  entre	  3,5	  et	  3,7.	  Fruité	  ou	  
épicé,	  juteux	  ou	  avec	  une	  bonne	  structure	  tannique,	  chaque	  
parcelle	  nous	  a	  donné	  des	  raisins	  de	  caractère,	  prome4ant	  
un	  beau	  poten6el	  de	  vins	  pour	  les	  assemblages	  et	  l’élevage.	  

Les 2009 enfin en bouteille ! 

Millésime(tant(a,endu,(nous(avons(embouteillé(nos(vins(2009(pendant(les(

premiers(jours(du(mois(de(mai,(après(2(hivers(d’élevage(et(de(matura=on(:(

Gigondas( Tradi&on,( Pres&ge- des- Hautes- Garrigues,( Rasteau,( Côtes( du(
Rhône( Les-Quatre- Terres,( Les- Aubes( de( Vacqueyras,( Santa( Roc…( tout( nos(
vins( de( ce( savoureux( millésime( sont( désormais( disponibles( au( domaine.(

Tous( sauf( le( Grand- Grenache,( sélec=on( parcellaire( produit( uniquement(

dans(les(années(excep=onnelles,(qui(con=nue(sa(matura=on(en(cave.((

«( Alors,( ce( millésime( 2009( ?( L'année( végéta=ve( a( été( parfaite( et( les(

vendanges( se( sont( déroulées( sous( le( soleil,( deux( condi=ons( qui(

construisent(les(grands(millésimes(comme(2005.(»((Bernard-Burtschy-dans-
le-Figaro-Avril-2010).((

Prenons(le(Rasteau(«(Les(Blovac(»(par(exemple,(vin(presque(noir(issu(de(ce(

pres=gieux(terroir(qui(a(obtenu( le(statut(de(«(Cru(»( l’année(dernière.(Dès(

l’ouverture,(un(parfum(franchement(méditerranéen(déborde(de(la(bouteille(

et(du(verre( :( romarin,( laurier,(poivre(vert,( grio,es,( framboise(et( compote(

de(fruits(noirs…(tout(y(est.(La(bouche(pleine(et(plantureuse,(avec(un(léger(

tanin( donnant( du( croquant( et( de( la( longueur( en( finale.( A( boire( dès(

maintenant(et(pendant(longtemps…(

«(Une(vendange(excellente,(donnant(des(vins(rouges(et(blancs(généreux(de(

garde…( »( (J.- LivingstoneBLearmonth- sur- le- millésime- 2009- en- vallée- du-
Rhône,-Decanter-avril-2010)(

2009(est(un(millésime(à(Grenache.(Le(soleil,(la(chaleur((sans(sècheresse(!),(

c’est(dans(ces(années(là,(que(ce(cépage(noble(trouve(ses(aises(et(s’exprime(

avec( fruit,( fraîcheur(et(puissance( sur( les( terroirs(de(Gigondas.( Le(Pres=ge(

des(Hautes(Garrigues(en(apporte(la(preuve(:((

«([…](Un(étonnant(parfum,(mêlant(des(notes(de(graphite,(de(camphre,(de(

mûres,(de(chocolat(blanc(et(de(fumé.(Dense,(ample,(puissant(et(riche,(avec(

une( acidité( croquante( et( des( tanins( vigoureux( montrant( une( belle(

sucrosité.(La(finale(dure(plus(que(40(secondes…(Ce(2009(demande(3(à(4(ans(

de( repos( en( bouteille( et( se( boira( pendant( les( 20( prochaines(

années.(»((Robert-Parker,-Octobre-2010)(

L’accueil à Gigondas 
Depuis( quelques( mois( déjà,( nous( bénéficions( de( notre( nouveau(

bâ=ment( d’accueil( au( Domaine( Santa( Duc.( Tour( en( verre( et( bois(

ouvert( sur( notre( vignoble,( c’est( un( heureux( exemple( pour(

l’intégra=on( d’une( architecture( moderne( et( réfléchie( dans( un(

environnement( naturel( et( agricole.( Et( nous( nous( y( sentons( bien( !(

Tout(comme(nos(vins,(qui(semblent(heureux(de(montrer(leurs(atouts(

dans(un(bel(endroit(ouvert(et( lumineux.(Venez(à( leurs( rencontres(à(

Gigondas(–(en(semaine(et(le(samedi,(sur(rendezjvous.((

Domaine(Santa(Ducj((Les(Hautes(Garriguesj((84190(Gigondas/France(

Tel(+33((0)4(90(65(84(49((((((Fax(+33((0)4(90(65(81(63((((((((yvesgras@santaduc.fr((((www.santaduc.fr(

Plus(de(nouvelles(du(Domaine(Santa(Duc(@(h,p://www.vinparleur.net.((

Gros et vieux…  
le rêve de tous les 
passionnés de vin 

Rien(qu’à(regarder,(c’est(déjà(beau,(ils(

nous(font(rêver(:(Magnum,(Jéroboam,(

Mathusalem…( Et( puis,( les( vins( ne(

vieillissent(pas(de(la(même(façon(dans(

ces( bouteilles( j( un( des( plus( grands(

mystères( du( monde( vinicole.( Ces(

contenants( ne( prennent( que( les(

nectars( les( plus( précieux,( les( grandes(

années,( les( grandes( origines( …( pour(

les(grandes(occasions(et(pour(la(garde.(((

La( couleur( qui( s’anoblie,( le( bouquet(

qui( se( forme,( qui( évolue,( la( bouche(

qui( se( pa=ne( et( devient( velours.( Et(

puis,( l’occasion( choisie( pour(

l’ouverture(de(la(bouteille,(la(première(

impression( à( travers( l’odeur( du(

bouchon,(le(premier(verre(versé(et(les(

premiers( reflets( de( lumière( dans( le(

vin,( l’ouverture( lente( du( bouquet,( la(

dégusta=on( les( yeux( fermés…( Plaisir,(

célébra=on,( souvenir,( voyage( gusta=f,(

l’expression( d’une( année( vi=cole…( à(

chacun( ses( raisons( pour( ouvrir( un(

vieux(millésime.((

Du( temps( et( de( la( pa=ence,( de(

l’espace( et( une( bonne( cave( j( au(

Domaine( Santa( Duc( nous( sommes(

conscients(que( l’élevage(en(bouteilles(

n’est(pas(une(mince(affaire.(C’est(pour(

cela,( que( nous( avons( mis( quelques(

bouteilles(et(millésimes(pres=gieux(de(

côté( dans( nos( chais,( expressément(

pour(vous(:(

Des( bouteilles( de( Vacqueyras( du( très(

méditerranéen( millésime( 2006( et( de(

la( fine( et( élégante( année( 2008,(

quelques( fioles( 2007( et( 2008( du(

secret( et( frais( terroir( de( Roaix,( des(

magnums( des( Hautes( Garrigues,( des(

Jéroboams(de(Gigondas…((

Du( temps,( de( la( passion( et( du( plaisir(

liquide( –( disponible( sur( demande(

pour(nos(amis(et(nos(partenaires.((


