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Mesdames, Messieurs,

Il y a une bonne dizaine d'années naissait dans la douleur (procés des fraudes
mais surtout sarcasmes et discriminations de la part d’organismes viticoles) la
cuvée Les Mal Aimés, élaborée a base de vieux cépages languedocien : Alicante,
Aramon, Piquepoul Noir, Carignan... les fruits défendus...

Aujourd’hui, grace a la prise de conscience de techniciens agricoles qui ont
minutieusement sélectionné les bois de ces vieux cépages, nous avons pu mettre
en place une jeune vigne d’Aramon, Piquepoul Noir, Aspiran...voir site
WWWw.pierrecros.fr.

Quelle belle revanche pour ces vieux de la vieille! Eux que l'on a voulu
exterminer au profit de cépages dit « nobles » dans une région ou regne de plus
en plus I’'hérésie d’une viticulture mondialisée au détriment de ses origines.
Quelle belle revanche aussi pour nos Anciens qui n’étaient pas forcément plus
« couillons » que nous et qui avaient compris depuis belle lurette que ces ceps
avaient, eux aussi, leur place dans nos Terroirs arides.

Enfin, quelle belle revanche personnelle ... Par chez nous, il ne faut pas étre en
avance sur son temps, car lorsque I'on est trop « précurseur », le temps que la
mode arrive, personne -et surtout pas nos décideurs- ne se souvient qu'il y a dix
ans, on le faisait déja.

Alors méme si je dérange une fois encore, en étant le seul vigneron, en France, a
cultiver ce type de vigne expérimentale « hors normes » et méme si je suis
excessif en tout... je le sais... que les esprits chagrins et les @mes sensibles se
rassurent... j'assume...
... et vous donne rendez-vous
les samedi 12 et dimanche 13 mai,de 10h a 22h,

en compagnie de notre ami Jean-Pierre, éleveur fromager a la Ferme de Marcou.
Il viendra vous faire déguster ses Cantals, St Nectaire... a emporter ou a
consommer sur place avec sa charcuterie maison et son échine de porc grillée
(10 € 'assiette - réservation souhaitée).

Et pour les vins, découverte du millésime 2011 Nebbiolo, Tourriga Nacional, Pinot
Noir, Tradition Rouge, Tradition Rosé, Costes blanc, Vieilles Vignes et
Mal Aimés.

10 % de remise durant ces 2 journées sur ces cuveées.
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